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ABSTRACT 

 

TITULO : Propuesta de mejora en los procesos de entrada al     
almacén del centro de distribución de la empresa  
avícola sofía ltda. 
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PROBLEMÁTICA 

Se carece de un mapeo de los procesos de almacén, en el Nuevo Centro de 
Distribución de Avícola Sofía Ltda.  
 

OBJETIVO GENERAL 

Diseñar una propuesta de mejora en los procesos de entrada al almacén del 
Nuevo Centro de Distribución de la empresa Avícola Sofía LTDA. A través de 
herramientas que permitan la reducción de los tiempos empleados en los procesos 
de recepción, revisión y almacenamiento de los productos. 

CONTENIDO 

El proyecto se divide en seis capítulos. El capítulo I se detalla la introducción del 
proyecto, en el capítulo II, se realiza una definición del marco teórico. En el 
capítulo III se realiza el diagnóstico de la situación actual de la empresa. Capítulo 
IV se efectúa el desarrollo de las propuestas donde se detallan las necesidades y 
requerimientos para implementarlas. Capítulo V se realiza el análisis costo 
beneficio, donde se realiza el análisis financiero del proyecto. Capítulo VI 
conclusiones y recomendaciones. 
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